Petits chaussons a lavocat Préparation.

Préchauffez votre four d ko

Dans un bol écrasez lavocat avec une fourchette

puts mélange avec le jus de citron vert et le polvre.

Coupez la mozzarella en Pe{its redcang!e,s et les

PoLvrorLs en laniéres d'I cm enwviron

Sur une feulle de papler sulfurise, placez votre pefit
Ca{égor'ues : APréO/erUcrée/PlaJc * végéjcarLerL cercle de P&Jce d chaussor. Sur une moitié déPosez

une cdc de mélange d favocat, des Peﬂ{s MOrceaux
Ingrédients. de moxza et une lanire de polvron

» un paguet de pite d chausson Refermez ensuite vos petits chaussons et colez les

* 200 gr de morza bords & laide dune fourchette Badigeonnez de jaune

¢ | avocat d'euf et enfournez Per\dard: 5 minutes environ

« &2 polvrons grillés 4 fhuie (selon la taille) jus%u'zi ce que les Peﬁ{;s chaussons soient bien dorés.
o e jus d'va citron vert
e une PLru;ée de Po’wre nour Bor. aPPéJcUc '_

o un jaune d'euf
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