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=0 Cake au the matcha & son latte Préparation.
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Préchauffez votre four d ko

Dans ur bol, mélangez les ingrédients secs: farine,

levure et matcha

Puls, dans un autre saladier, battez le beurre et le
sukorin jus%u'ci obtenir un mélange MouSSeux. Ajoute:t

ensuite les eufs et remélangez

Catboories . aoliter * véattarien ncorporez le mélange sec Peﬂt a Peﬂt, et mélangex
: U
. : e jus%u'& obtenir une PELJce homogene.

Pour le cake

Placez du papier suffurisé d luntérieur d'un moule &

In grédterd:& cake, puls versez votre P&Jce_
. ® g de farie (sans guter Faites ensuite cuire le fout pendant 4o minutes
. 20 g de beurre ramolt erwiron, controlex de ‘cemps en Jcem]os lo cuisson d
. 20 g de Sukrin laide d'une Po’utte de couteau
. 2 eufs

Laissez refroldir pendant une dizaine de minutes
| cds de matcha

| cac de levure

avant de dévorer!
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Pour le latte

In gréauf,rd:&

| cdc de Poudre de matcha

| cds d'eau chaude mais pas boulllante

250 ml de laitt d'amande

| cac de eroP d'agave

un. peu de cannelle

PrgP’ aration.

Dans un mug, mélange le matcha, leau et le sirop

d'agave pour en faire une pite

Puls faites chauffer votre lait St vous avez un
percolateur, alors c'est juste parfait - vous aurez une
chouette mousse sur le dessus de votre latte Sinon,
faites chauffer votre lait dans une casserole, d

lancienne!

versez ensuite le lait dans le mug et mélange bien

pour gue toute la P&Jce se dissolve.

wne pew de cannele sur le dessus.et vold!

Born aPPéJcUc !
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