Petits Sables au beurre de

cocahuéte

Ca{:égortes . BLscuits * Lichouserie

Ingrédifnts

b0 gr de farine spéciale patisserie de la
margue Schar (ow 50 gr de farine de blé)
| cdc de levure

0o gr de beurre ramolit

0 gr de beurre de cacahuete

10 gr de Sukrin (ou de cassonade)

| oeuf

Préparation.
Préchauffez votre four d ko

Dans un bol, mélangex la farine et la levure puis
réserve. Dans un Saladier, mélangez le beurre de
cacahuete et le beurre ramoll. Mélangez bien les deux
ingrédients avant otB ajowcer le sucre, puls mélangex
vigoureusement Perwtant %ueI%ues minutes. Ajowce},

ensuite leuf et re-mélangez

Petit d petit incorporez le mélange d base de farine

Vous devriez alors avour une jo|Le P&Jce Sablée brune.

Sur un JQI.PLS en. Slicone ou du papier sulfurisé,
placex une boule de pite et aplatissez-la Espacex
cm%ue blscuit de 2cm  environ, puis  enfournex

PeerarUc une loaine de minutes

Laissex les biscuits refrodir sur une grile et
dégustez-les une fols %u'iJs sont totalement refroidis

Bon. aPPéJ(L‘c '_
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