Petits biscuits pour les amourewy

Potiron & (oriandre

Cafégor'ws . BLScuLt * végéfcartm

Ingrédif,rﬁc&

200 gr de farine

80 gr de cacao en Poudre nor. Sucré

80 gr de sucre (oo gr SL vous avez la ‘dent
douce")

50 gr de beurre fondu

\ PULcée de sel

o du chocolat @ fondre
o des PeJcLJce,s décorations pour giteau (vermicelles,
bules.)

Prg,P’ aration.
Battez le sucre et le beurre pour obtenir un mélange

MOUSSEUX.

Petit d pefit ajutez la farine et le cacao, puis la

PLm;ée de sel

VousS devriez obtenir une P&’ce sableuse mals assez
"molle” pour pouvour létales. SU jamals la Pci’ce est JcroP

friable, ajouter un peu d'eau tiede

Sur une feulle de papler suffurisé, étalez la pdte
(environ. v2 cm  d'épaisseur) Puis lalssex  reposer

Perutant 50 minutes environ

Faites ensuite préchauffer votre four d g0 Découpez

a l'emPoche PLéce des Peﬁts ceurs en blscuit (ou tout

Potironetcoriandre.com


http://www.maboutiqueonaturel.com/produit-poudre-de-cacao-bio-sans-sucre-200-gr-ethnoscience,6971.html

autre  forme, clest comme vous le voulez), puis

enfournez pendant o d 1 minutes

Sortez les biscuits du four et laissez les refroidir

afin %M'US durcissent un pew

une fols les biscuits refroidis, faites fondre le
chocolat au micro-onde Trempex la moitie de votre
biscuit dans le chocolat fondu et parsemez de
Pet’dces décorations

Réservez le Jcemps %ue le  chocolat durci,sse,,,PuLs

dévorez en compagnie de votre dulcinée)

Born aPPéJcUc !
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